
Gamme Bistrot
Francia - -

S Y R A H  I G P
100% Syrah

Zona di produzione: Saint Joseph e Condrieu
Terreno: granitico, alluvionale
Vendemmia: manuale
Vinificazione: uve diraspate e messe in tini, l’estrazione
avviene tramite premitura e ripompaggio, macerazione per circa
20 giorni a temperatura controllata
Affinamento: il vino è in parte affinato in botti di rovere per
circa 6 mesi, e in vasche di cemento
Colore: rosso ciliegia intenso
Profumo: frutti neri, con leggere note di spezie
Sapore: rotondo, frutta nera (ribes nero e more)
Grado Alcolico: 14,5% vol

I vini Gamme Bistrot, dalla Valle del Rodano, uniscono freschezza, eleganza e versatilità, pensati proprio per la
“bistronomia” e il fuori casa contemporaneo. La linea comprende La Tournée bianco e rosso, e due monovarietali,
Viognier e Syrah, ideali per abbinamenti gastronomici moderni. La Tournée Bianco offre profumi agrumati e
freschezza, la rossa frutti rossi e spezie delicate. Il Viognier conquista con aromaticità e rotondità, il Syrah con frutti
neri, note speziate e tannini setosi. Gamme Bistrot interpreta la Valle del Rodano con vini equilibrati e immediati,
capaci di valorizzare ogni piatto e l’esperienza del cliente contemporaneo.


