
Gruber Röschitz
Austria - Weinviertel - Röschitz

P I N O T  N O I R  B L A C K  V I N T A G E
N I E D E R ö S T E R R E I C H
100% Pinot Nero

Zona di produzione: dal singolo vigneto Galgenberg, 300 m
s.l.m.
Terreno: terreno roccioso e argilloso con depositi di loess
Vendemmia: manuale
Vinificazione: fermentazione spontanea in vasche aperte. 1
settimana sulle bucce dopo la fermentazione con rimontaggi
giornalieri
Affinamento: 9 mesi in acciaio, 3 mesi in botti di rovere usate
da 225 l
Colore: rosso rubino intenso
Profumo: delicato con sentori di frutti di bosco, lampone, note
tostate, sentori di ciliegia
Sapore: fresco, fruttato, piacevolmente tannico, fine e di
pregevole mineralità
Grado Alcolico: 13% vol

Proprietà / Fondatori Famiglia Gruber
Inizio Attività 1963
Vitivinicultura Biologica Certificata
Ettari 80
Bottiglie prodotte 500.000

La famiglia Gruber coltiva le sue terre a Röschitz dal 1814. Oggi, la gestione è condivisa tra tre fratelli: Ewald Jr. è
l’enologo e si occupa della cantina, Christian è responsabile dei vigneti e Maria cura le relazioni pubbliche e i rapporti
con i clienti. Questa sinergia familiare ha come obiettivo chiaro la produzione di vini eccellenti in un contesto
sostenibile e biologico. La cantina Gruber oggi gestisce oltre 80 ettari di vigneti intorno a Röschitz e collabora con altri
produttori per garantire un approvvigionamento di uve di qualità e il controllo completo su ogni fase di produzione.
Röschitz, ai piedi orientali del massiccio del Manhartsberg, offre condizioni ideali per la viticoltura, con terreni ricchi di
roccia primaria, granito e loess, e un clima fresco che conferisce ai vini uno stile fruttato ed elegante. I Gruber offrono
una vasta gamma di varietà del Weinviertel (Grüner Veltliner, Riesling, Chardonnay, Zweigelt, St. Laurent, Pinot Noir),
con un’enfasi sulla freschezza, il frutto caratteristico e l’acidità bilanciata.


