CUZZIOLGRANDIVINI

HERMITAGE LA CHAPELLE BLANC

D Omalne d.e ].a. 75% Marsanne, 25% Roussanne
Cha elle Zona di produzione: altopiano di Murets e Rocoules inferiore
p Terreno: pietroso misto a limo e argilla rossa

Vendemmia: manuale

Vinificazione: fermentazione in contenitori ad uovo in cemento
Affinamento: su fecce fini negli stessi contenitori

Colore: giallo paglierino

Grado Alcolico: 13,5% vol

Francia - Vallée du Rhone - Tain I’'Hermitage

S Gyt »

HERMITAGE

Proprieta / Fondatori Caroline Frey / Famiglia Jaboulet
Inizio Attivita 1834

Vitivinicultura Biologica / Biodinamica

Ettari 13

Bottiglie prodotte 20.000

Lione
® Tain-l'Hermitage

Tutto ha inizio dal mistico cavaliere Henri-Gaspard de Sterimberg, che di ritorno dalle crociate albigesi nel XllI secolo,
intui il potenziale di questa singolare collina che fluttuava sopra la pianura della Drome. Pieno di onore e stanco delle
battaglie, si stabili sulla collina di Tain che domina il Rodano. Aspirando a trovare pace e serenita, costrui una cappella
sul pendio della collina, sul sito di un tempio romano dedicato al leggendario Ercole. Fece quindi una vita da eremita,
da qui il nome dell’appellation Hermitage. Successivamente egli coltivo la vite, e grazie al duro lavoro e all'aiuto del
terroir, i suoi vini divennero sempre piu popolari tra i pellegrini e i viaggiatori. La Chapelle ha attraversato i secoli e dal
1919 la famiglia Jaboulet e poi la famiglia Frey si sono succedute nella coltivazione delle viti di questa cuvée ormai
leggendaria.



