CUZZIOLGRANDIVINI

CHaTEAU GRAND BARRAILLE
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Vins et Vignobles  (iie riseac
72% Merlot, 28% Cabernet Franc

D Ourthe Zona di produzione: adiacente alla vera élite dei vini Grand
Francia - Bordeaux - Parempuyre Cru di Saint Emilion
Terreno: grande diversita di suoli: ghiaia a base di selce con
substrato di argilla verde
Vendemmia: manuale
Vinificazione: vinificazione in lotti separati, in base al profilo di
ogni lotto. Serbatoi in acciaio inox di varie dimensioni a
temperatura controllata
Affinamento: 12 mesi in botti di rovere (33% nuove)
Colore: rosso granato intenso
Profumo: complesse note di viola e frutti scuri, insieme a
sentori speziati
Sapore: intenso, sostenuto da una struttura tannica molto fine

e setosa. Carattere carnoso con picchi fruttati
Grado Alcolico: 13,5% vol
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DOURTHE

«CRAFTING BORDEAUX WINES SINCE 1840+

Proprieta / Fondatori Gruppo Thienot / Pierre Dourthe ’
Inizio Attivita 1840

Vitivinicultura Tradizionale

Ettari 500

Bottiglie prodotte 2.400.000

® Parempuyre
Bordeaux

L'azienda e stata fondata nel 1840 da Pierre Dourthe, un albergatore del sud dell’Aquitania, che entra a far parte come
socio di un negoce di Bordeaux. La prima grande svolta fu nel 1929 quando Roger e André Dourthe, acquistarono
Chateaux Maucaillou a Moulis dando alla Maison la vera base del suo sviluppo, con una visione legata al terroir. Infatti,
a differenza dei negociant di Bordeaux, che avevano sede nel Quai des Chartrons in citta, Dourthe ha scelto di
sviluppare la sua attivita nel cuore della vigna, nel Médoc. | due fratelli associano il nome Dourthe ad una reputazione,
dove la costante ricerca della qualita e dell'innovazione si affiancano a una gestione perfetta ed integrata della vigna.
Dourthe & oggi un gruppo famigliare, raggruppa e gestisce ben 9 Chateaux e coltiva piu di 500 ettari di vigna. Un
unicum che rappresenta differenti terroir, stili e livelli qualitativi per i vini di Bordeaux consacrando Dourthe come
innanzitutto un “viticoltore” con dei vini conosciuti e reputati nel mondo come dei must!



