
Lucien Collard
Francia - Champagne - Bouzy

B O U Z Y  M I L L é S I M E  G R A N D  C R U
80% Pinot Noir, 20% Chardonnay

Zona di produzione: Bouzy
Vendemmia: manuale
Vinificazione: in vasche di acciaio inox
Affinamento: 100 mesi sui lieviti
Colore: giallo dorato
Profumo: intenso, leggermente fruttato di mela grattugiata e
note di tostatura
Sapore: attacco fresco e lungo, frutta matura, minerale e
fresco, goloso nel finale

Proprietà / Fondatori Auriane Denis / Lucien Collard e Auriane
Denis
Inizio Attività 2009
Vitivinicultura Biologica
Ettari 1,8
Bottiglie prodotte 11.000

Situato a Bouzy, nel cuore della Montagne de Reims, il Domaine Lucien Collard si estende su 2 ettari di vigneti,
producendo poco più di tra 10.000 bottiglie che celebrano due terroir straordinari: Bouzy, uno dei 17 Grand Cru della
Champagne celebre per il Pinot Noir grazie all’esposizione a sud e ai terreni gessosi di origine cretacea e Loches-sur-
Ource, nella Côte des Bar, rinomato per la produzione di Pinot Noir su un suolo di matrice kimmeridgiana. Auriane
Denis, che dirige del Domaine, cura personalmente le sue quattro parcelle, trattandole con la stessa dedizione di un
giardino. L’approccio parcellare e l’affinamento in vasche e legni accuratamente selezionati esaltano le peculiarità di
ogni micro-terroir. Lo Champagne Lucien Collard unisce tradizione e pratiche sostenibili, offrendo vini eleganti e dal
carattere distintivo, perfetti per chi cerca un’esperienza autentica e raffinata.


