
Gamme Bistrot
Francia - -

L A  T O U R N é E  V I N  D E  F R A N C E
60% Syrah, 40% Grenache

Production area: Vallée Du Rhône
Terrain: argilloso e calcareo
Harvest: manual
Vinification: vines are vinified separately in stainless steel or
cement tanks. Fermentation is followed by a short maceration of
about 10 days at a controlled low temperature to encourage
fresh fruit aromas. Gentle extraction by reassembly
Refinement: after blending, the wine ages on fine lees in
neutral container to increase complexity
Color: ruby red with violet hues
Fragrance: Powerful, complex, spicy and red berry notes
Flavor: Powerful, structured with silky tannins, red fruit aromas
Alcoholic Grade: 13.5% vol

I vini Gamme Bistrot, dalla Valle del Rodano, uniscono freschezza, eleganza e versatilità, pensati proprio per la
“bistronomia” e il fuori casa contemporaneo. La linea comprende La Tournée bianco e rosso, e due monovarietali,
Viognier e Syrah, ideali per abbinamenti gastronomici moderni. La Tournée Bianco offre profumi agrumati e
freschezza, la rossa frutti rossi e spezie delicate. Il Viognier conquista con aromaticità e rotondità, il Syrah con frutti
neri, note speziate e tannini setosi. Gamme Bistrot interpreta la Valle del Rodano con vini equilibrati e immediati,
capaci di valorizzare ogni piatto e l’esperienza del cliente contemporaneo.


