
Gamme Bistrot
Francia - -

L A  T O U R N é E  V I N  D E  F R A N C E
85% Vermentino, 15% Viognier

Production area: Vallée Du Rhône
Terrain: argillo-calcareo
Harvest: manual
Vinification: harvesting is done at night to protect the grapes
from oxidation and best preserve freshness. The grapes are
then directly pressed without maceration. The wine is then
chilled and allowed to rest on the fine lees
Refinement: after blending, the wine ages on fine lees in
neutral container to increase complexity
Color: straw yellow with greenish highlights
Fragrance: notes of citrus and ripe fruit
Flavor: broad and fruity. Good acidity and persistence
Alcoholic Grade: 12,5% vol

I vini Gamme Bistrot, dalla Valle del Rodano, uniscono freschezza, eleganza e versatilità, pensati proprio per la
“bistronomia” e il fuori casa contemporaneo. La linea comprende La Tournée bianco e rosso, e due monovarietali,
Viognier e Syrah, ideali per abbinamenti gastronomici moderni. La Tournée Bianco offre profumi agrumati e
freschezza, la rossa frutti rossi e spezie delicate. Il Viognier conquista con aromaticità e rotondità, il Syrah con frutti
neri, note speziate e tannini setosi. Gamme Bistrot interpreta la Valle del Rodano con vini equilibrati e immediati,
capaci di valorizzare ogni piatto e l’esperienza del cliente contemporaneo.


